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Компания «ЭкоНива»
Будущее начинается сейчас.
Future starts now.

08.09.2021



РУЧАЮСЬ ЗА КАЧЕСТВО
НАШИХ ПРОДУКТОВ
МЫ НАЗЫВАЕМ МОЛОКОМ ТОЛЬКО ТО, ЧТО ПО-НАСТОЯЩЕМУ

НАТУРАЛЬНО, ПОЛЕЗНО И ВКУСНО.

ПРЕЗИДЕНТ ГК «ЭКОНИВА»



Группа компаний
«ЭкоНива»
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Группа компаний «ЭкоНива» 

ЭкоНива 
Техника-Холдинг

ЭкоНива-АПК
Холдинг

ЭкоНива-Продукты
Питания

Сельскохозяйственная
техника

Молочное
животноводство

Переработка
молока
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ГК ЭкоНива

40

современных
молочных

комплексов

631 000 га

сельско-
хозяйственных

угодий 

5

Молочных
заводов

105 000

фуражных 
коров

3 000 тонн

молока 
в сутки

14 100

сотрудников

По состоянию на 03.02.2021

№1 по производству сырого молока               
в России и Европе 

№3 по производству сырого молока               
в мире
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ГК ЭкоНива

Собственные фермы, производство молока

Собственная переработка молока

Санкт-Петербург

Москва

Рязань

Воронеж

Курск

Калуга

Татарстан
Башкортостан

Оренбург Тюмень

Новосибирск
Алтай
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ЭкоНива Продукты Питания: 
От поля до прилавка

Сотрудники Собственная

кормовая база

Выращивание

молодняка

Производство 

молока
Переработка 

молока

Реализация

продукции
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Команда профессионалов

Собственные программы

обучения для студентов

Свой штат специалистов 

на каждом этапе 

производства

Собственная

команда промоутеров
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ЭкоНива Продукты Питания: 
Действующие заводы по переработке молока 

2013 Сибирская Академия Молочных Наук 

с. Пайвино, Маслянинский район, Новосибирская 
область

полная мощность 10 тонн в день

2016 ЭкоНива – Молоко Воронеж 
(молочный завод)

с. Щучье, Лискинский район, Воронежская 
область

полная мощность 30 тонн в день

2017 МосМедыньАгроПром

г. Медынь, Калужская область

полная мощность 300 тонн в день

2016 ЭкоНива – Молоко Воронеж 
(молочный завод)

✓ Сертифицирован для экспорта в Китай

пгт. Анна, Воронежская область

полная мощность 200 тонн в день

2020 ЭкоНива – Молоко Воронеж 
(сырный завод)

с. Щучье, Лискинский район, Воронежская 
область

План: 60 тонн в день
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Экскурсионный проект

Цель проекта:

Популяризация молока, 

сельского образа жизни, 
спорта

и творчества

География проекта:

Воронежская, Калужская

и Новосибирская области

2013 2020

Старт 

проекта

Более 58 000 

посетителей
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ЭкоНива Продукты Питания: 
Новые проекты по переработке молока 

2020

Щучанский сырный завод

с. Щучье, Лискинский район, Воронежская область

План: 60 тонн в день

2022

Новосибирский сырный завод

с. Маслянино, Маслянинский район, Новосибирская область 

План: 1 000 тонн в день

2023 - 2025

Бобровский молочный завод

г. Бобров, Воронежская область

2023 - 2025

Ступинский молочный завод

г. Ступино, Московская область

2020 - 2021

Реконструкция Аннинского 

Молочного Комбината
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ЭкоНива Продукты Питания: 
Новые проекты по переработке молока 

2021 Сибирская Академия молочных наук

с. Маслянино, Маслянинский район, 
Новосибирская область 

План: 1 150 тонн в день

2023 – 2025 ЭкоНива Молоко Бобров 

г. Бобров, Воронежская область

2023 – 2025 ЭкоНива Молоко Ступино

Логистический центр

г. Ступино, Московская область

2020 – 2021 Реконструкция 
ЭкоНива Молоко Воронеж (Анна)

Запуск творожного цеха
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Бренды и продукты

Академия Молочных Наук

Продуктовая линейка:

• Молоко пастеризованное

• Молоко ультрапастеризованное 

• Кисломолочные продукты

ЭкоНива МолокоБольшая Перемена

• Творог

• Мороженое

• Сливочное масло

• Сыр

• Йогурт

• Сметана

• Ряженка

• Снежок

• Молоко organic 
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RTB: Штефан Дюрр

Штефан Дюрр – главный герой нашего бренда,

подтверждающий личной ответственностью высокое

качество молочных продуктов



Молодежные проекты
«ЭкоНива»
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Сотрудничество с ВУЗами

1. Воронежский государственный университет инженерных 
технологий

2. Волгоградский государственный технический университет

3. Кубанский государственный технологический университет

4. Кемеровский государственный университет

5. Московский государственный университет технологий и 
управления имени К. Г. Разумовского

6. Московский государственный университет пищевых производств

7. Волгоградский государственный аграрный университет

8. Воронежский государственный аграрный университет им. 
Императора Петра I

9. Донской государственный аграрный университет

10.Новосибирский государственный аграрный университет 

11. Российский государственный аграрный университет - МСХА им. 
К.А. Тимирязева 

12. Ставропольский государственный аграрный университет

13. Кубанский государственный аграрный университет

14. Кузбасская государственная сельскохозяйственная академия

15. Орловский государственный аграрный университет

16. Белгородский государственный аграрный университет им. В. Я. 
Горина
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ЭкоНива – Делай настоящее молоко

Преимущества практики в компании:

• Организация практик круглый год

• Трудоустройство по ТК РФ (помощник 
технолога)

• Компенсация проживания, питания, трансфера, 
медицинской книжки

• Индивидуальное наставничество на всех этапах 
практики

• Мотивационные встречи с ведущими 
специалистами 

• Премия по итогам работы

Прием заявок: 

https://www.ekoniva-
apk.ru/career/practicerequest
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Образовательный проект 
«Академия переработки»

Создавать настоящее молоко – просто! 

• Недельный интенсив в области перерабатывающих 
технологий

• Проведение проекта 2 раза/ год

• Отбор студентов со всей России

• Минимум теории – максимум практики

• Возможность увидеть крупнейшее производство

• Применение современных технологий по переработке 
молока на ведущих предприятиях 

• Куратор проекта Анна Новикова, 8930-400-42-53

• Проект проводится с 19.10.21 г. по 21.10.21 г.
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Мотивационная программа
«ЭкоНива - Студент»

Быть особенным. Каждую секунду.

• Отбор студентов со всей России (3-4 курсы 
бакалавриат, 1-2 курсы магистратура)

• Группа финалистов до 14 человек

• Проведение программы 2 раза/ год

• Разработка собственных проектов по молочной 
продукции

• Встреча с ТОП-менеджментом компании

• Поощрение победителей компьютерной техникой.

• Куратор проекта Николай Хурчак, 8920-211-02-96

• Финал проекта с 16.11.21 г. по 17.11.21 г.
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Профессиональная стажировка
«EkoNivа - Jump»

Трудно быть выше.

• Отбор студентов со всей России (выпускные курсы)

• Практико–ориентированная программа для будущих 
специалистов

• Лекции и практика от ведущих специалистов

• Индивидуальное наставничество

• Длительность обучения от 2 мес. 

• Возможность карьерного роста

• Компенсация проживания, питания, трансфера, 
медицинской книжки



ТУ выпускника 
ВУЗа в 

«ЭкоНива –
Продукты 
Питания»
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Как попасть в команду
«ЭкоНива – Продукты Питания», если ты выпускник?

Участие в 
мотивационной 

программе 
«ЭкоНива-
Студент»

Участие в 
недельном 
интенсиве 
«Академия 

Переработки»

Прохождение 
практики

Связаться с 
Отделом по 

работе с 
молодежью

Участие в 
программе 
кадрового 

резерва «С Нами»

Обучение в 
стажировке 
«EkoNiva –

Jump»



Остались вопросы?
Задай сейчас!
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Контакты, которые стоит сохранить:
Николай Хурчак (8920-211-02-96)

Анна Новикова (8930-400-42-53)

vk.com/ekonivahr.com
instagram.com/ekoniva.hr
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Ekoniva-moloko.com


