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80 80 2880 2880 374 346 2383 123 163 37 39 4

36 36 1296 1296 178 162 1063 55 52 11 21 4

+ Б1.О.01 Организация научного проекта 1 11 3 3 108 108 16 16 88 4 3 50
Химической нанотехнологии и материалов 

электронной техники

+ Б1.О.02
Иностранный язык в сфере профессиональных 

коммуникаций
11 11 4 4 144 144 16 16 120 8 4 8 Иностранных языков

+ Б1.О.03 Психология и социальные коммуникации 1 1 1 3 3 108 108 12 12 92 4 3 28 Социологии

+ Б1.О.04 Гигиенический дизайн пищевых производств 2 22 5 5 180 180 20 18 151 9 10 5 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б1.О.05
Методологические основы исследований в 

биотехнологии
2 22 5 5 180 180 26 22 145 9 16 5 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б1.О.06
Автоматизированное проектирование процессов 

производства пищевых продуктов
2 2 2 2 72 72 12 10 56 4 1 1 27

Систем автоматизированного 

проектирования и управления

+ Б1.О.07 Биотехнология пробиотических продуктов 2 2 2 5 5 180 180 26 24 150 4 5 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б1.О.08 Пищевая биотехнология 3 33 5 5 180 180 30 26 141 9 16 1 4 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б1.О.09 Управление производством пищевых продуктов 2 2 4 4 144 144 20 18 120 4 10 4 33 Технологии микробиологического синтеза

44 44 1584 1584 196 184 1320 68 111 26 18

+ Б1.В.01 Основы ХАССП для пищевых производств 2 2 3 3 108 108 16 16 88 4 9 3 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б1.В.02
Планирование эксперимента и обработка 

экспериментальных данных
1 1 3 3 108 108 16 14 88 4 9 3 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б1.В.03 Микология 2 2 2 4 4 144 144 16 16 124 4 9 1 3 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б1.В.04
Теоретические и экспериментальные методы 

исследования в биотехнологии
1 11 3 3 108 108 14 10 90 4 6 3 41 Физической химии

+ Б1.В.05 Методы контроля качества в пищевом производстве 1 1 4 4 144 144 14 14 126 4 9 4 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б1.В.06 Безопасность продуктов питания 1 1 4 4 144 144 14 14 121 9 9 4 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б1.В.07 Биотехнология  пищевых добавок 2 22 5 5 180 180 20 20 151 9 12 1 4 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б1.В.08 Пищевая микробиология 1 11 5 5 180 180 24 22 147 9 14 5 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б1.В.09 Вирусология 2 2 2 2 72 72 8 8 60 4 3 2 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б1.В.10
Свободно-радикальные процессы в сырье и готовой 

продукции пищеых производств
2 2 3 3 108 108 18 14 86 4 9 1 2 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 1 1 1 4 4 144 144 18 18 117 9 10 4

+ Б1.В.ДВ.01.01 Основы физиологии питания 1 1 1 4 4 144 144 18 18 117 9 10 4 33 Технологии микробиологического синтеза

- Б1.В.ДВ.01.02
Научные основы создания продуктов 

функционального назначения
1 1 1 4 4 144 144 18 18 117 9 10 4 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 2 2 4 4 144 144 18 18 122 4 12 4

+ Б1.В.ДВ.02.01 Современные проблемы пищевой биотехнологии 2 2 4 4 144 144 18 18 122 4 12 4 33 Технологии микробиологического синтеза

- Б1.В.ДВ.02.02
Инновационные технологии производства пищевых 

продуктов
2 2 4 4 144 144 18 18 122 4 12 4 33 Технологии микробиологического синтеза

34 34 1224 1224 612 608 4 10 6 18

16 16 576 576 396 180 4 12

+ Б2.О.01 Учебная практика 1 4 4 144 144 72 72 4

+ Б2.О.01.01(У)
Научно-исследовательская работа (получение 

первичных навыков научно-исследовательской 

работы)

1 4 4 144 144 72 72 4 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б2.О.02(Пд) Преддипломная практика 3 12 12 432 432 324 108 12 33 Технологии микробиологического синтеза

18 18 648 648 216 428 4 6 6 6

+ Б2.В.01 Производственная практика 123 18 18 648 648 216 428 4 6 6 6

+ Б2.В.01.01(П)
Технологическая (проектно-технологическая) 

практика
12 12 12 432 432 144 288 6 6 33 Технологии микробиологического синтеза

+ Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 3 6 6 216 216 72 140 4 6 33 Технологии микробиологического синтеза

6 6 216 216 40 176 6

+ Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и  защита ВКР 6 6 216 216 40 176 6 33 Технологии микробиологического синтеза

4 4 144 144 18 18 114 12 2 2 2

+ ФТД.01
Методы создания продуцентов биологически 

активных веществ
3 1 1 36 36 4 4 28 4 1 1 33 Технологии микробиологического синтеза

ФТД.Факультативные дисциплины 

Обязательная часть 

Блок 2.Практика 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 

Блок 1.Дисциплины (модули) 

-

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

- - Форма контроля

Обязательная часть 

з.е. Итого акад.часов Закрепленная кафедра



+ ФТД.02 Основы токсикологии 3 1 1 36 36 4 4 28 4 1 1 33 Технологии микробиологического синтеза

+ ФТД.03 Искусственный интеллект и когнитивные технологии 1 2 2 72 72 10 10 58 4 2 63
Системного анализа и информационных 

технологий


